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A 19* edicao do Caragua A Gosto chega
em 2024 com 59 participantes e 102
pratos, que estarao disponiveis de 1° de
agosto a 8 de setembro.

Eles concorrerdo em 11 categorias, com
pratos vendidos nos formatos presencial e
delivery.

O Caragud a Gosto tem a tradi¢do
de atrair turistas neste periodo, e ainda
estimular a rica e diversificada culindria
local e o aprimoramento da atividade no
municipio.

Os bares, restaurantes, pizzarias,
lanchonetes, quiosques, entre outros
participantes, apresentam receitas

originais e exclusivas, ou seja, elaboradas
especialmente para a competicdo.

Gostariamos de agradecer a todos

os participantes e também nossos
patrocinadores e apoiadores, que mais uma
vez embarcaram conosco nesse festival que

vai movimentar Caraguatatuba.

PATROCINADORES:

- Imarui Distribuidora de Bebidas

- Serramar Shopping

- Roteiro da Gula

- Selva Zeladoria

- Associacao de Hotéis e Pousadas de
Caraguatatuba (AHP)

- Associacao Comercial e Empresarial de

Caraguatatuba (ACE)
-Caragud FM

E tem mais! Quem saboreia essas
delicias também concorre a prémios, assim
como nossos queridos garcons que fazem
o melhor para levar gostosura e docura as
mesas, bem como as casas com votagoes

mais altas.



Premiacdo de clientes,

através de sorteio:

- Uma TV 58” para os clientes do evento de forma
presencial, votantes através de cédulas preenchidas
corretamente.

- Um passaporte Caragud A Gosto para
degustacdo dos pratos vencedores em cada categoria
do evento (voucher vdlido para consumo dos pratos
vencedores - servigo, outros acompanhamentos e/
ou bebida ndo inclusos), para os clientes do evento de
forma presencial, votantes de cédulas preenchidas

corretamente.

Premiacdo para clientes delivery,
através de sorteio:

- Uma TV 58” para os clientes do evento, votantes
através de QR Code corretamente.

Premiacdo do garcom (através de sorteio
entre os gargons com a melhor nota de
cada categoria):

- Um celular Samsung linha A.

Premiacdo dos chefs/cozinheiros:

Casas com a melhor nota média no critério “sabor
do prato” de cada categoria concorrerdo ao sorteio de
um Celular Samsung linha A.

Premiacdo para restaurantes:

Serdo premiados com troféu, os trés pratos
primeiro colocados na avaliagdo popular, de cada
categoria.

Serdo premiados com troféu, os pratos primeiro
colocados em numero de vendas, de cada categoria.

Serd premiado com “Troféu Campedo de Vendas
Delivery”, o estabelecimento que realizar o maior
numero de vendas delivery em nimeros absolutos.

- Carnes e Aves
- Culindria Caicara
- Culindria Internacional

- Confeitaria
- Frutos do Mar
- Lanches Artesanais

As categorias que vdo
concorrer neste ano sdo:

- Culindria Oriental

- Sobremesas Frias
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Carnes e Aves
OBatatuba

OBistr6 do Pago
OEspeticho

OGamboa Restaurante Pizza Bar
OGarage Bar Steakhouse
OGolden Ribs

OMajor Rooftop

COMr Porks

OO Quintal Espaco Familia
ORock Bar

OSantas Empério e Vinhos
OSurfs

OToca do Robalo

Frutos do Mar
OChez Honey
OGiardinetto Trattoria
OGuaruga
OHKiskonofre

OO Peixeiro

OOstra & Ourico

O Port Louis Hotel e Restaurante
OSkina Chicken
OTapera Branca
OToca do Robalo

Culindria Caicara
OBalaio Caigara

OBar’ba Negra

ODago Restaurante Pizza Bar
OGamboa Restaurante Pizza Bar
OKiskonofre

OMarujo Gastro Bar

0O Reida Tainha

OPort Louis Hotel e Restaurante
ORestaurante Caicaras I
ORestaurante Caicaras II

Culinaria Internacional

OBistr6 Zen
OChez Honey
OEspeticho Hamburgueria
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38
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42
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OGiardinetto Trattoria
OGolden Ribs

OHKadu Lanches
OKintal do Marquinhos
OMacarrao no Pote
OMar e Brasa
OZanfredo

Pizzas

O Chocolateria Brasileira
ODago Restaurante
OJapa Pizza

OKintal do Marquinhos
OMarujo Gastro Bar
ONonna Peroni Pizzaria
OSurfs

Lanches Artesanais
OAcaida Cidade

OAtlantic Burguer

OBrokens Burguer
OEspeticho Hamburgueria
OEspeticho

OFranchicken

OHKadu Lanches

OO Hamburguer de Caragud
ORock Bar

OTricks Burger's

OXP Hamburgueria

Petiscos

OAtlantic Burguer
OBalaio Caicara
OBar’ba Negra
OBatatuba Batataria
ODubi Café & Confeitaria
OFil6 Praia Bar
OFranchicken

OGarage Bar Steakhouse
OMajor Rooftop
ONagahashi Asian Food
OO Peixeiro

OO Quintal Espaco Familia

45
46
47
48
49
50
51

54
55
56
57
58
59
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65
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67
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70

71

73
74
75
76
77
78
79
80
81
82
83
84

OSantas Empdrio e Vinhos
OZanfredo

Culinaria Oriental
OAloha Bistré da Praia
OMar & Brasa

ONagahashi Asian Food
ORestaurante Caicaras |
ORestaurante Caicaras I

Confeitaria
OBistré do Pago

OBistro Zen

OChilili Doceria

ODubi Café & Confeitaria
OJapa Pizza

OLa Costa Café

OMiatto Gelateria
OPaulista Café

ONonna Peroni Pizzaria

Sobremesas Frias
OAcaida Cidade

OAloha Bistré da Praia
ODom di Latte

OGoes Ice Roll

Olce Mellow

OMiatto Gelateria
OSorveteria Napoli
OSorveteria do Sérgio

Cafe

OChilili Doceria
OChocolateria Brasileira
ODom di Latte

OGoes Ice Roll
OPaulista Café

85
86

88
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99
100
101
102
103
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& Aves
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Individual
Presencial
Delivery

Ragutatuba =30 ,90

Ingredientes Batatuba Batataria
Ragu de fraldinha suculenta com leve togue de bacon, em cama Pca Doutor Didgenes Ribeiro de Lima, 249
de puré especial e mussarela derrefida. Centro
Um conforto para a alma! (12) 99674-4221

Todos os dias menos as tercas-feiras, Saldo das 11h as 23h [ Delivery Tth as 22h



Ingredientes Bistré do Paco
Rua Luiz Passos Junior, 35

Centro
(12) 3882-5050

Acompanha arroz. Seg a Sex das 7h30 as 17h

Flores de panqueca recheadas com calabresa temperada, carne
desfiada e frango com requejjdo, deitadas em um creme de
espinafre com requejido (uma flor de cada recheio).



Aligot do Seu Xina

Puré de mandioquinha cremoso com queijo Gruyére e
Emmental, coberfo com costela bovina defumada e desfiada ao
molho da carne.

RS 69,00

Espeticho
Av. Maria de Lourdes da Silva Kfouri, 3

Bainedrio Copacabana
(12) 97402-8191

Todos os dias das 13h a Oh
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Individual
Presencial

Supreme Gamboa 75,90

Ingredientes Gamboa Restaurante Pizza Bar
Entrecéte grelhado, nhogue de mandioguinha selado na Av. Doutor Aldino Schiavo, 697
manteiga com fonduta de grana padano. Martim de Sa

(12) 98188-2664

Seg a Qua das 11h as 17h | Qui a Dom das Tih as 23h



Catuplry Rlbs Suprema

Ingredientes Garage Bar Steakhouse
Costela de porco, barbecue, catupiry, parmes3o, bacon, Peca Doutor Didgenes Ribeiro de Lima. 699 - 1j 13
cebolinha, acompanha arroz branco e fritas. Centro

(12) 98271-0280
Seqg a Qui das 18h as 23h | Sex e Sab das 17h as Oh | Dom das 17h as 23h
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Ingredientes Go!denl Ribs
Assado de tiras com arroz de costela desfiada com batata com Rua Padre Anchieta. 993
flor de sal e alecrim. Acompanha vinagrete de pupunha. Centro

(12) 99237-7875

Seg a Qui das 17h as 23h30 | Sex a Dom 12h as 16h - 18h as 23h30



o)» Carnes
@ & Aves

Individual
Presencial
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Escalope do Major %30 90
’
Ingredientes Major Rooftop
Escalope de mignon suino coberto com provolone defumado, tomate R. Major Ayres, 270
confit e mel. Acompanha arroz, fejjdo cowboy, e farofa de amendoim. Centro
(12) 98833-5529

Seg a Sdb das 1lh as 15h
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Ribs 4 Batata Rustica 99,

Ingredientes ’ Mr quks
Costela suina gratinada ao molho barbecue com batata ristica Rua José Herculano, 1086 - L FF05
assada. Pontal Santamarina - Shopping Serramar

(1) 99677-3440

Seq a Sab das 1h as 22h | Dom das 12h as 22h
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Ingredientes O Quintal Espaco Familia
Tiras de mignon cobertas com molho de queijo finalizados com Av. 9’05 Ipés, 6‘55
goiabada e grana padano. Acompanha batata frita, palmito Cidade Jardim
supreme, farofa, vinagrete, molho especial da casa e arroz branco.

(12) 98140-5081
Dom a Qui das 18h a Oh | Sex e Sab das 18h as 2h



o)» Carnes
@ & Aves

Chuleta a Moda Rock Bar »32,00

Ingredientes Rock E_';ar
Chuleta com molho chimichurri, acompanha arroz com alho Rua Dr. Paul Har E’Sr fO
entro

pord, legumes salteados na manteiga, tomate cereja e fejjdo.
(12) 3882-1725

Seg a Sex das 11h30 as 15h
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- 2 pessoas
Presencial

Vulcano ~96,%0

Ingredientes Santas Emporio e Vinhos
Péo italiano recheado com filé mignon, preparado com vinho e creme R. S&0 José dos Campos, 27 99
de queijo, coberto com catupiry, gratinado no forno. Sumaré

(12) 99644-6090
Qua a Sex das 14h as 23h | Sab das 11h a Oh



CARAGUR e~ (UoRs

/ 2024
. _ Individual
- s Presencial

Magret a Moda Surf’s 86,5

Ingredientes Syrf’s
Peito de pato grelhado ao molho bouguignon, guamecido de Av. Padre Anchieta, 931
aspargos verdes na manteiga e arroz crocante. Centro

(12) 3882-1230

Seq a Sex das 17h a Oh | Sab, Dom e Feriados & partir das 11h30



Queridinho do Chef =45,00

Ingredientes Toca do Robalo
Filé Mignon grelhado com lequmes salteados na manteiga. Av. Doutor Arthur da Costa Fitho, 457
Acompanha arroz branco. Centro

(12) 99723-6375

Todos os dias 11h as 23h30
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Individual
N\~ Presencial
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Gnocchial Mare *60,%0
)/
Ingredientes Chgz Hogey
Gnocchi de ab6bora recheada com camaréo e Av. Prestes Maia, 353 - Loja 02
creme de quejjos ao motho al mare (feifo com Centro
(12) 99706-1926

bisque de camardo, mexilhdo e leite de coco). . . ) . g
Qua a Qui das 19h as 23h | Sex e Sdb das 12h as 23h | Dom das 12h as 16h



GUA y
CARMOST

~Presencial

Linguinial PistacchiodiMare ~ ~9ig 00

Ingredientes Giardinetto Trattoria
Linguini (massa fresca) ao creme de pistache, Rua Toyo Kamiyama, 40
camardo rosa e raspas de limdo siciliano. Capricornio

(12) 99644-2641

Qua a Sex das 12h as 15h e 18h as 22h | Sab das 12h as 22h | Dom das 12h as 15h



NossoPolvo

Ingredientes

Polvo puxado no alho e azeite, ornamentado com camarées,
fomate cereja, acompanhado de puré de mandioquinha e arroz
branco.

RS 79,00

Restaurante Guaruca
Av. Doutor Arthur Costa Fitho, 27
Centro

(12) 97407-2268

Todos os dias das 1Th30 as 22h
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CARAGUL ) o Paws

Bacalhaua La Cheff 148,00

Ingredientes Kl_skor_zqfre
Lombo de bacalhat em lasca, batata ao murro, cebola, Av. Doutor Aldino Schiavi, 500
Martim de Sd

pimentdes, azeitonas verdes e pretas, cheiro verde, alho,

molho branco e parmesdo gratinado. (12) 3862-1044

Todos os dias das 9h as 18h



Linguado com Frutos do Mar *34 90

Ingredientes OPetxlelro
Arroz branco, filé de linguado empanado na farinha panko com Av. Doutor Arthur da Costa Filho, 26
frutos do mar salteados na manteiga, acompanhado de Centro

(12) 97812-7719

mandioquinha, abobrinha e cenoura souteé. ) 2
Todos os dias das 10h as 22h



Risoto Sicilianoa Maré Cheia ] 90,%0

Ingredientes Ostra e Qungo
Risoto de liméo siciliano, abadejo, lula, camardo e polvo grelhado e R. Prudencio Baeta, 21
espinafre refogado. Acompanha antepastos e pdo italianc. Pontal Santa Marina

(12) 3887-1500
Ter a Sab das 11h as 23h | Dom das 11h30 as 17h



Bobo da Port

Ingredientes

Bobd de abobora cabotia com camardes rosa, acompanha farofa
de dendé e arroz branco. Cortesia, sobremesa da casa.

9579 9
’

Port Louis Hotel e Restaurante

Av. Eurico Gaspar Dutra, 100

Tabatinga

(12) 3884-1751 /(1) 99553-9027

Todos os dias das 12h as 22h




Kafta do Mar

Ingredientes

Deliciosa Kafta de camardo, queijo coalho, mix de pimentdes,
pimenta dedo de moga, servida na caminha de catupiry com
deliciosa geleia de cambuci para acompanhar.

RS 59, 90

Skina Chicken

R. Vitor Meireles, 28

Martim de 53

(12) 98820-1212

Todos os dias das 11h as 23h, exceto quartas



=) Frutos
’ do Mar

{l Presencial

i
| BgRgiivery

Camarao com Crispi de Coco “574,90

Ingredientes Tapera Branca
CamarGes empanados no coco em aligot de Praca Candido Mota, 34
mandioca com arroz de brdcolis. Acompanha Centro

(12) 3883-2275

ceviche de manga com camardo. . . ) :
Seg a Sex das Ih as 15h30 | Séb, Dom e Feriados das 1h as 16h



Sororoca a Moda do Chef 120,00

Ingredientes Toca do Robalo
Sororoca em postas, arroz branco, farofa de Av. Doutor Arthur Costa Filho, 457
camardo e pirdo de robalo. Centro

(12) 99723-6375

Todos os dias das Ith as 23h30
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Ingredientes
Arroz Arbdrio, lulas frescas, tomate cereja, alho pord, pescada
branca, limdo, manteiga e quejjo.

Pg.31

“164,°

Balaio Caicara

BR-101- KM 91 [ Rodovia Caragua/Ubatuba
6788 - Massaguacu

(12) 98276-0735

Qui a Dom das 9h as 19h | Seg das 9h as 18h




Bar’ba Negra

Av. Dr. Arthur Costa Filho, 1725
Centro

(12) 99146-6969

18h30a Oh

— Ing}'edientes

Espaguete nero di seppia com bisque de camardo e frutos do
mar (camarao, lula e marisca).
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o~ AG = % Presencial
4 ' - & Delivery

©55,90

— [_ngredieﬁfes N Dago Restaurante Pizza Bar
Abadejo grelhado com farofa de camardo, arroz de brécolis e Rua Manoe! Henrique de Oliveira, 176
palmitos grefhado na manteiga. Martim de 53

(12) 3882-1260

Todos os dlias das Tlh a Oh



Individual
Presencial
& Delivery

s Q 5,90

_ Ingredientes - Gamboa Restaurante Pizza Bar
Lombo de pescada cambucu, frutos do mar e legumes assados Av. Doutor Aldino Schiavo, 697
no forno a lenha, Acompanha arroz branco. Martim de Sd

(12) 98188-2664

Seg e Qua das 11h as 17h | Qui a Dom das 1h as 23h




Ingredientes
Posta de Sororoca, palmito, cebola, tomate, pimentao, banana,
cheiro verde, leite de coco e dendé.

»138,00

Hiskonofre

Av. Doutor Aldino Schiavi, 500
Martim de 53

(12) 3882-1044

Todos os dias das 9h as 18h




“169,%°

= Iﬁbredientes Marujo Gastro Bar
Palmito de pupunha selvagem, camardo rosa e tentdculo de Rua Toyo Kamiyama, 270 - Lj O1
polvo grelhado no char broiler. Banana da terra salteada a Balnedrio Copacabana

(12) 99629-3344

provencal acompanhada com mandioca frita e salteada na

manteiga e arroz branco. Seg, Ter, Qui e Dom das 11h as 23h | Sex e Sdb das 11h & Oh




©240,%°

- Ingfédientes O Reida Tainha
Tainha assada na brasa finalizada com farofa de Av. Geraldo Noo ug!ra o Sﬁva,l 25
banana crocante e champignon. Acompanha arroz, Praia das Palmeiras

(12) 99226-2485

pirdo de peixe, salada mediterranea e farofa de

banana ou camarao. Seq a Qui das 1ih as 17h | Sex e Sab das 11h as 23h | Dom das T1h as 18h




Individual
Presencial

- Rs79,'90

Port Louis Hotel e Restaurante

— Ingredientes :
Feijoada de frutos do mar com fejjdo branco (lula, marisco, Av. Eurico Gaspar Dutra, 100
polvo, camardo rosa e pimentao vermelho). Acompanha arroz labatinga
(12) 3884-1751 / (1) 99553-9027

branco e farofa. Corfesia, sobremesa da casa. : :
Todos os dias das 12h as 22h



©229,%0

— Ingtéﬂientes ) Restaurante Caicaras I
Peixe do dia, camardo médio, lula, mexilhdes, lagostin e polvo. Av. Maria Carlota, 720
Pirdo de peixe, arroz de taioba e farofa de banana da terra. Massaguacu

(12) 3884-3586

Ter a Sdb das T1h as 22h | Dom das 11h as 16h30
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_ Ingredientes i ' Restaurante Caicaras II
Postas de sororoca, fritas com arroz de camardo. Acompanha Rua Donato Mascarenhas Filho, 92
ovas de tainha e banana a milanesa. Massaguacu

(12) 98250-7420

Todos os dias das 7h as 22h




RECEITA DE SUCESSO ACEC

(ASSOCIACAO COMERCIAL DE CARAGUATATUBA)

7
< MODO DE PREPARO: ~
INGRED'ENTES: : Em uma tigela grande, misture o

/ Network até formar uma base
. 2 colheres de sopa de Siids,

Network

. FesiEaras dechie Acrgsce_nte os Workshops e: ca-
Workshops e capacitacdes pacitacdes, mexendo continua-
mente para garantir uma mistura
homogénea.

. Uma dose de promogdo e
divulgacao de negdcios locais i

Tempere com promoc¢do e divul-

Paixdo e dedicacdo a gosto | § 9acdo de negdcios locais, ajustan-
do conforme o sabor desejado.

Por ultimo, adicione uma boa dose
DICA PO de paixdo e dedicacdo, essencial

l : para dar o toque final ao seu prato
CH EF. & de sucesso.

Para um resultado perfeito, visite a S.- b i i ordad
ACEC e experimente outras receitas irva bem quenie e aprovelie as oporivnidades.

para fazer seu negdcio prosperar. Somos a ACEC, a Casa do Empreendedor!

© Rua: Sdo Sebastido, 19 - Sumaré {.} AC EC

(O (12) 3897-8822 (C)ace_caragua e




- &2 Culinéria
- _ £58 Internacional

o TAGEES

Belaventura

Ingredientes

Nhogue de banana da ferra com queijo meia cura,
coberto com cremoso creme de carne seca com
pinhao, abdbora moranga, creme de leite fresco e
catupiry.

Bistré Zen

Av. Doutor Arthur Costa Fitho, 937 - Lj 10b

Centro

(12) 2132-3165

Seg a Ter das 9h as 17h [ Qua a Qui das 9h as 20h [ Sex a Sab das 9h s ZTh




Risoto Chez
Ingredientes

Risofo feito com arroz arboreo, trés queijos com
medalhdo de mignon ao demi glace trufado e
reducdo de frutas vermelhas e azeite de ervas.

Culinaria
@ Internacional
5 e, a -_5;“'»“ \

b

Ml
"Rs 8 5 00
’
Chez Honey
Av. Prestes Maia, 353 - Loja 02
Centro
(12) 99706-1926
Qua a Qui das 19h as 23h | Sex e Sdb das 12h as 23h | Dom das 12h as 16h



Fuad . Y S NOT A N [

Culindaria
< Internacional

Mac n' Cheese Bacon 42,00

Ingredientes Espeticho Hamburgueria

Macarrio espiral, com molho a base de queijjo cheddar e bacon. Av. José Herculano, 1086 - (Serramar Shopping)

Coberto com crispy de bacon. Pontal Santa Marina
(12) 99260-9649

Todos os dias 12h as 22h



b . LN 2 Culinaria
g . .@ Internacional

1=

: i ¥ : =
Ossobuco alla Pizzaiola 6900
J
Ingredientes Giardinetto Trattoria
Ossobuco assado lentamente por 4 horas Rua Toyo Kamfyamg, 4,9
no vinho tinto e especiarias, gratinado com Capricornio
molho pomadoro, mozzarella e orégano. (12) 99644-2641

Qua a Sex das 12h as 15h e 18h as 22h | Sab das 12h as 22h | Dom das 12h as 15h



= 4

[ Culinaria
Internacional

Individual
\‘ . ellc‘ial

=

Ingredientes Go!denl Ribs
Bife de ancho com manteiga de gorgonzola, batata com Rua Padre Anchieta. 993
laminas de améndoas, e tomate confit. Finalizado com Centro

(12) 99237-7875

macarico. .
Seq a Qui das 17h as 23h30 | Sex a Dom das 12h as 16h e 18h as 23h30
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i & £&Jy Culinaria
CARAGU-A-STO -1 Interr;a;clonal
/}, [H] I “" ‘

5 Individual
4 = Presencial

& Delivery

Oxente Paris 48

Ingredientes quu i[,anches
Crepe francés recheado com carne de sol, puré de moranga Rua Engenheiro Jodo Fonseca, 88
(jerimum), queijjo coalho, mussarela, catupiry, molho de tomate Centro

(12) 3883-9629

fresco, finalizado com mel de engenho. : ;
Ter a Dom a partir das 17h



[ Culinaria
Internacional

RS 69,00

Ingredientes HKintal do Marquinhos
Medalhdo de mignon com botées de calamares Av Jundiar, 3. 92?
Sumaré

tenros, camardes rosa em uma cama de aligot e

crispy de bacon. (12) 3881-1332 (Telefone e Whatsapp)

Qua a Sex das 18h30 as 23h | Sab das 11h30 as 16h e 18h30 as 23h | Dom 11h30 as T6h



£&Jy Culinaria
Internacional

Individual
Delivery

L ]
Tagliatelle AToscana r30 99
)/
Tagliatelle ao molho a foscana (pomodoro com linguica suina e 02) 997. 34f0035
Todos os dias das 1th as 22h

mix de azeitonas), salteado com queijo parmesao ralado.



’ N ulindria
c ARAGUA 0 : o~ £ e ‘% E\t]ernacional
2 pessoas
o Presencial

& Delivery

Bife Wellingtona Moda MareBrasa  *]§ 9,90

Ingredientes _Mar e Brasa
Bife Wellington (filé mignon coberto com puré de cogumelos, Av. Doutor Arthur da Costa Filho, 937 j 268{'9 2;_' B
entro

presunto parma e massa folhada), batata recheada coberta com

catupiry e crispy de bacon, ratatouille e aspargos. (12) 2134-0237

Seg a Qui e Dom das 11h30 as 23h | Sex e Sab das 11h & Oh



471 Culinaria
Internacional

Pasta ai Ferri Rlplena 149,00

Ingredientes Zanffedo
Pasta ai ferri ripiena di prosciutto al vino e broccoli con pancetta Av. Prestes Maia, 508
e couli di guara. Centro

(12) 3883-5635

Ter a Dom das 12h as 15h15 e 19h as 22h15



O shopping @ RENNER RCHLO < (ENTAURO
do thoral RIACHUELO
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— Ingredientes
Massa italiana de longa fermentacao, molho de tomate italiano,
frango em cubos, presunto, mussarela, pimentdo vermelho,
pimentdo amarelo, cream cheese e couve crispy.

Chocolateria Brasileira

Av. Arthur Costa Fitho, 937, Loja 38A
Centro

(12) 2122-3500
Seg a Sab das 9h as 22h | Dom e Feriados das 12h as 22h



— Ingredientes
Pizza de carne seca com quejjo coalho.

Dago Restaurante Pizza Bar
Rua Manoel Henrigue de Oliveira, 176

Martim de 54

(12) 3882-1260

Todos os dias das 11h as Oh



nség,g() .

— Ingredientes N Japa Pizza
Massa exclusiva (Brazil Style) de longa fermentacdo e 85% de hidratacdo, Rua Major Ayres, 83

leve e aerada. Borda de gergelim, mussarela, alméndegas, molho de Centro
tomate rustico, gotas de requeijjao, pesto e folhas de manjericdo fresco, (12) 981193656 / (12) 3 8.83'7 807
Ter a Dom das 194 as 23h45

parmesao ralado e redugdo de aceto balsamico.



Kintal do Marquinhos

— Ingredientes
- - iy ) v undiai 397
Pizza de costela no bafo desfiada com puré de mandioca, Ay Jundiai _)/.
. . . L ] are
parmesso gratinado e pimenta biguinho B (ol /l'f"SJ%(
(17) 388I-1357 (Telefone e Whaltsapn)

ua a Sex aias 18h30 as 230 | Sab das 130 &s 16h e 18h30 as 23h | Dom TTh30 as I6h




RS 89,00

— Ingredientes Marujo Gastro Bar
Rua Toyo Kamivama, 2/0 - 1j O

Balnedrio Copacabans

(17) 99679-5344

Seq. Ter Quie Dom aas Iih as 23h | Sex e Séb das Th & Oh

Pizza com massa de fermentacdo natural molho com fomales
frescos, mussarels de bulala presunto de parma e alcacholra

comy taclo com uma burata arfesanal recheada com cream
cheese e gorgonzols, finalizado com pesto genovese




“119,%

Nonna Peroni Pizzaria
Rua Teotino Tibirica Pimenta, 337
Centro

(12) 99720-1432

Ter a Dom das 18h20 as 22h30 | Sex e Sab das 18h20 as 23h

— Ingredientes
Pizza de salmdo, perfeita harmonizacdo de paladares.
Apresenta uma massa super leve, de fermentacdo natural,
molho bechamel, provolone defumado, cream cheese, lascas
suculentas de salmao grelhado, finalizada com molho de alho
negro e azeitonas prefas.




Presencial

“109,°

— Ingredientes ' Surf’s
Composta por quejio tipo scamorza, brie, alho negro, Av. Padre Anchieta, 931
confit de tomate, borda recheada com gergelim, cream Centro
cheese, cranberry desidratada e geleia de frutas (12) 3882-1230

——— Seg a Sex das 17h as Oh | Sab, Dom e Feriados das 11h30 as Oh



2990

— Ingredientes

Acaida Cidade
Crepe francés recheado com ricota, tomate Rua Padre Anchieta, 922
seco, requeijao e finalizado com pesto de Centro
manjericao. (contém nozes).

(12) 99213-3707
Seg a Quidas 12h as 22h | Sex e Sab das 12h as 23h | Dom das 14h as 22h30



Individual
Presenci
&

— Inj;edientes Atldantic Burguer
160 g do nosso burguer 100% artesanal, american cheese, Av. Prefeito Geraldo Nogueira da Silva, 1330
mussarela na frama de bacon defumado, finalizado com farofa de (2) 98298;3;;

pistache e maionese artesanal de chimichurri no pao brioche

levemente tostado. Seg, Ter, Qui e Dom das 18h as 23h | Sex e Sdb das 18h & Oh



# Individual

Presencial
& Delivery

9542’90

— Ingredientes Brokens Burguer
Pdo de brioche, um disco de empanado de camarao e catupiry, Rua Manoel Francisco Ricardo, 314
folha de ricula, maionese de limao siciliano e finalizado com Massaguacu
raspas de limdo siciliano. Acompanha batata frita. (12) 99188-0927

Ter a Dom das 18h as Oh



Espeticho Hamburgueria
Av. José Herculano, 1086 - (Serramar Shopping)
Pontal Santa Marina

(12) 99260-9649

Todos os dias das 12h as 22h

— Ingredientes
Baguete caseira selada, blend de queijos, maionese artesanal,
costela bovina defumada e desfiada.



Individual
Presencial
&ED ry

50,00

— Ingredientes ' Espencﬁo
Massa de longa fermentacdo, recheada com catupiry original e Av. Maria de Lourdes da Silva Kfouri, 3
queijo mussarela. Toscaninha caseira 100% carne suina, coberta Balnedrio Copacabana

(12) 97402-8191

com chimichurri e queijo parmesao. ) 3
Todos os dias das 18h30 as Oh



Individual
Presencial
& Delivery

. > 36,90

— Ingredientes Fra_nch:clgan
Péo de brioche, filé de sobrecoxa empanado e frito, molho Av. Arthur Costa Filho, 937 - Lj 03B
especial de azeifonas pretas, cebola roxa, tomate, alface, quejjo Centro
cheddar e bacon. Acompanha batata frita. (12) 99631-8945

Seq das 17h as 23h | Ter a Dom das 11h as 23h



Ingredientes

Hamburguer artesanal de fraldinha 180 g no sal parilla, pesto de
ricula, quejjo prato, bacon crocante, alface, tomate, no pdo de
brioche. Acompanha mini torre de batata com cheddar, catupiry,
mussarela, farofa de bacon, finalizado no macarico.

Individual
Presencial
& Delivery

4 8,50

HKadu Lanches

Rua Engenheiro Jodo Fonseca, 88
Centro

(12) 3883-9629

Ter a Dom a partir das 17h




RS 4 6,00

— Ingredientes N O Hamburguer de Caragua
Péo brioche, burguer 160 g, catupiry de quatro queijjos Av. Prisciliana de Castitho, 736
empanado, mussarela, nicula, tomate seco, maionese artesanal Centro
e geleia de pimenta agridoce. (12) 99214-1795

Todos os dias das 18h as 23h30



32 D

— Ingredientes ' Rock Bar
Salsicha artesanal de pernil com rucula no pao de hot dog (de Rua Dr. Paul Harris, 60
leite), maionese de ricota com tomate seco, blend de queijos, Centro
cebola crispy, bacon e folhas de ricula. (12) 3882-1725

Seg a Sex das 11h30 as 15h [ Qui a Sab a partir das 19h30



— Iﬁﬁredientes

Hamburguer de costela temperada no pao de brioche com
catupiry empanado e pasta ristica de fomate com especiarias.

Tricks Burger
Rua Pedro Leandro, 65

Massaguacu

(12) 99781-6246

Ter a Dom das 18h as Oh



— Ingredientes
Péo de gergelim selado na manteiga, suculento burguer de 150 g, queifo

prato, abacaxi caramelizado no mel, creme de quejjio parmesdo com
especiarias, ricula e bacon. Acompanha fritas com cheddar e bacon.

Individual
Presencial
& Delivery

Rs 5 4,90

XP Hamburgueria

R. Sdo Benedito, 51

Centro

(12) 98178-0889

Seq a Sdb das 18h as 1h | Dom das 18h as Oh



Boa
gastronomia
sempre combina c,
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4/" . I 6\
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# : Qq - al

& Delivery

Picole de Queijo %20 90

Ingredientés Atlantic Burguer
Picolés de mussarela empanados na farinha panko. Av. Prefeito Geraldo Nogueira da Silva, 1330
Acompanha maionese de azeitonas pretas artesanal Indaid

(12) 98298-2032

e geleia de tomate artesanal. ) ) : :
Seg, Ter, Qui e Dom das 18h as 23h | Sex e Sdb das 18h & Oh



. L e p st W e :
Bolinho da Terra »5(0,00
Ingredientes ' Balaio Caicara
Farofa de banana da terra, queijo coalho e bacon. BR-101- KM 91 | Rodovia Caragua/Ubatuba, 6788

Massaguacu

(12) 98276-0735
Quia Dom das 9h as 19h



Bar’ba Negra

— Ingredientes :
4 espetos de picanha com queijo coalho. Acompanha vinagrete, Av. Doutor Arthur Costa Filho, 1725
chimichurri, farofa caseira e surpresa. Centro
(12) 99146-6969

18h30 as Oh




&R Petiscos

Individual
Presencial
& Delivery

L P e

Bata Rosti ajestosa'

b/
Ingredientes ' Batatuba Batataria
Pca Doutor Didgenes Ribeiro de Lima, 249

Batata rosti recheada com calabresa,
mussarela derretida e requeijdo.
Surpreendente!

Centro
(12) 99674-4221
Todos os dias menos as tercas-feiras, Saldo das 11h as 23h | Delivery Tlh as 22h




90

Dubi Café & Confeitaria

— Ingredientes . :
Delicioso puré de mandioca a base de creme de leite e catupiry, carne Av. Arthur Costa Filho, 937 - LO‘? 4?‘4
entro

seca femperada a moda do chef, gratinada com parmesdo.
(12) 99659-2929
Todos os dias das 9h as 2Ih




Filo Praia Bar
Rua Dr. Anténio Roberto de Almeida, 28
Prainha

(12) 3882-1859

Qui a Ter das 8h as 18h

Ingredientes

Moqueca caicara em formato de bolinhos, croquetes de alcatra
empanados na castanha de caju. Acompanha molhos, pimenta e
cachaca.




/ S L2 Petiscos

Individual
Presencial
& Delivery

Karaagea ranen 30,90

Ingredientes Frqnchlcken
Suculentos filés de coxa e sobrecoxa marinados em uma deliciosa Av. Arthur Costa Fitho, 937 - él 9}35
entro

mistura de especiarias orientais e finalizados com tempero exclusivo

da casa. Acompanha salada fresca de repolho e molho ponzu. (12) 99631-8945

Seg das 17h as 23h | Ter a Dom das 11h as 23h



RS 8 9,90

Garage Bar Steakhouse
Pca Doutor Didgenes Ribeiro de Lima. 699- 1 13

Centro

(12) 98271-0280

Seq a Qui das 18h as 23h | Sex e Sab das 17h as Oh | Dom das 17h as 23h

Ingredientes )

Cebola gigante empanada, batata frita, mix de
queijos, torresmo e cebolinha.



“89,°

Ingredie.nt'e.s- Sl B e Major Rooftop

Medalhéo de linguica artesanal cozida na cerveja com limdo envolto R. Major Ayres, 270
em fatia de bacon e queijo mineiro gratinado. Acompanha vinagrete Centro
de feifdo fradinho, mandioca e farofa da casa. (12) 98833-5529

Qui a Sab das 17h as Oh



- lngrediéntes Nagahasi Asian Food

Tulipa de frango desossada recheada com carne suina, repolho, Av. Goids, 7 7f{
cenoura e temperos orientais empanada na panko. Indaid
(12) 9964-8593

Seg a S3b das 18h as 23h




956 0,00

Ingredientes o pe'-"fe“"’
Sardinha, pescadinha, trilha espalmada, isca de peixe, Av. Doutor Arthur da Costa Filho, 26
camarao 7 barbas e manjuba. Centro

(12) 97812-7719

Acompanha molho da casa ) :
Todos os dias das 10h as 22h



O Quintal Espac¢o Familia

— Ingredientes _
Tiras de frango empanadas na farinha panko temperadas com femon Av. dos Ipés, 655
pepper, finalizadas com cheddar e farofa de bacon. Cidade Jardim

(12) 98140-5081

Dom a Qui das 18h s Oh | Sex e Sab das 18h as 2h




RS 5 4,00

Santas Empério e Vinhos

— Ingredientes i
Creme de queijo com geleia de damasco, mel e castanhas. R. 30 José dos Campos, 27: 96_
Acompanha torrada drabe. Sumaré

(12) 99644-6090
Qua a Sex das 14h as 23h | Sdb das 1Th & Oh



2 pessoas
Presencial
& Delivery

80,00

— Ingredientes ' " Zanﬁedo
Insalata verde, involtini di prosciutto crudo, brie, fichi e aceto Av. Prestes Maia, 508
balsamico di Modena. Centro

(12) 3883-5635

Ter a Dom das 12h as 15h15 e 18h as 22h15
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Presencial
& Delivery

*79,90

— Ingredientes IMar e Brasa
Dez fatias de sashimi de salmdo flambado, bastonete de batata Av. Doutor Arthur Costa Filho, 937 Lj 268 e 278
doce com cream cheese, tomate cereja empanado, cebola roxa, Centro

(12) 2134-0237

geleia de limao sicifiano, lascas de maca verde coberta com

uma deliciosa farofa de pistache. Seg a Qui e Dom das 11h30 as 23h | Sex e Séb das 1Tha Oh




Ebi Spicy Lamen

Ingredientes

Lamen de macarrdo, caldo de camarao levemente apimentado,
acompanha ovo, espinafre, mitho salteado, massa de peixe e
camardes empanados.

28 5 5,90_.1-

Nagahashi Asian Food
Av. Goids, 774

Indaid

(12) 99648-5393

Seg a S3b das 18h as 23h



Individual

»49,00

Restaurante Caicaras I

— Ingredientes
Av. Maria Carlota, 720

Karé: Caldo de curry japonés a base de legumes (batata,

cenoura e cebola), gohan com furikake, camardo e filé de Massaguagu
salmdo empanado na panko, finalizado com molho oriental, : (2 3884f3586
Ter a Sab das 18h ds 22h

cebolinha, cebola roxa e flor de sal.

Presencial



Individual
Presencial
" & Delivery « .

74,90

— Ingredientes Restaurante Cai¢aras II

Combinado gourmet com ovas, polvo, salmdo zuke marinado Rua Donato Mascarenhas Filho, 92
com shouyu e no sakeé alcdolico e camardo empanado uramaki Massaguagu
especial de salmdo e niguiri de peixe branco da época. (12) 98250-7420

Todos os dias das 7h as 22h



6 do Paco

Bi

Rua Luiz Passos Junior, 35

Ingrediehtes

Farofa doce, creme de chocolate ao leite e cacau em po, creme

Centro
(12) 3882-5050

Seg a Sex das 7h30as 17h

de chocolate branco com caramelo salgado e coberto com uma

nuvem de chantily e doce de leite. Zero Acucar!



A ! PREFEITURA DE
9. ) CARAGUATATUBA




@turismocaraguatatuba

@ (12) 3897-7910

@ www.caragua.tur.or

Acesse nosso instagram



— Ingredientes Bistro Zen
Av. Doutor Arthur Costa Fitho, 957 - Lj 10b

Centro

(12) 2132-3165

Seg e Ter das 9h as 17h | Qua e Qui das 9h as 20h | Sex e Sab das 9h as 2ih

Crepe Suzette recheado com chocolate belga,
caramelizado com calda de laranja e rum, finalizado
com bola de sorvete de creme e geleia de morango
artesanal.



dual
——— - Presencial
& Delivery

RS 22, 90 |

Rua Sebastido Mariano Nepomuceno, 320
Centro

(12) 2134-0462

Todos os dias das 1lh as 20h

Massa de pate choux com mousseline de aveld e amendodas
crocantes laminadas.



Individual
Presencial

— Ingredientes

Deliciosa combinacdo de cream cheese com nosso doce de leite
caseiro, creme de nata e caramelo salgado, acompanhando
delicioso biscoito belga.

Dubi Café & Confeitaria
Av. Arthur Costa Filho, 937 - Loja 40A
Centro

(12) 99659-2929

Seg a Sab das 9h as 21h | Dom das 10h as 18h



"84,%

e  J
Ingredientes ' Japa Pizza
Massa exclusiva (Brazil Style) de longa fermentacdo e 85% de Rua Major Ayres, 83
hidratacdo, leve e aerada, com borda de churros, doce de leite, Centro

creme de ninho, pudim e polvithada de leite ninho. (12) 98119-3656 | (12) 38.85'7 807
Ter a Dom das 19h as 23h45




RS 1 8,00

La Costa Cafe

— Ingredientes ;
Cheescake com maca flambada, por cima crumble (bolacha, Av. Padre A”m’e? %‘2 7
entro

maizena e nozes) e cheesecake (ovos, cream cheese, baunilha,
acucar e creme de lefte). ) 12 388?'9 031
Seg a Sdb das 9h as 20h




: . &3 P A o 8 A SR L

Miatto Gelateria

Av. Presidente Castelo Branco, 614
Sumaré

Ingredientes
Waffle, gelato de iogurte com amarena, chantilly, finalizado com
amarena e crumbles crocantes.

(12) 99710-7799

Seg a Sex das 12h30 s 21h | Sab e Dom das 12h30 as 22h




Individual
Presencial

s

:-{;-'Rs 25,00

— Ingredientes P?ul:sta Café
Chocolate tipo Europeu super cremoso, com bordas de creme de Rua Sebastiao Nepomucego, fﬂ
entro

aveld, creme de ninho, chantily polvithado de chocolate e finalizado

com waffle recheado sabor baunilha coberto de chocolate branco e (12 93665-3477
chocolate ao feite. Seq a Sab das 9h30 as 19h



Ingredientes

Uma revolugcdo na confeitaria da Nonna. Nossa pizza pistacchi apresenta
uma massa super leve, de fermentacdo natural, coberta com nosso
exclusivo brigadeiro de pistache (receita propria, desenvolvida pela
equipe Nonna Peroni), e finalizada com pistache. (Pizza média).

Nonna Peroni Pizzaria
Rua Teotino Tibirica Pimenta, 337
Centro

(12) 89720-1432

Ter a Dom das 18h20 as 22h30 |

Sex e Sab das 18h20 as 23h




Portaria Presencial Portaria Remc
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29

— Ingredientes ' Agai da Cidade
Agai batido com horteld e abacaxi servido na propria fruta. Rua Padre A”fme'g;;i‘zs
(12) 99213-3707

Seg a Quidas 12h as 22h | Sex e Sab das 12h as 23h | Dom das 14h as 22h30



Individual
Presencial

9342 00 |
y

— Ingredientes ' a Aloha Bistré da Praia
Massa de croissant folhada com brigadeiro de nutella, sorvete de Av. Doutor Arthur da Costa Filho, 1 65? 2
creme napoli, acompanhado com creme belga branco, finalizado i ‘95’;‘; g
com morango, kinder bueno, nutella e farofa de castanhas. (12 2

Seq a Sex das 9h as 21h | Sab das 10h as 22h



Individual
Presencial

— Ingredientes ‘ ~ Dom Di Latte
Gelato de leite com creme de leite fresco, quirela de pistache, Praca Dr. Digenes Ribeir otgzi;m&gfrg
cobertura e farofa de pistache. :

a (12) 2101-3601

Seg e Ter das 14h as 22h | Qua a Dom das 12h as 22h



—— Ing_redientes

Catupiry Cremoso, leite ninho, goiabada e base neutra de
sorvete.

3,00

Goes Ice Roll

Av. Tsuzuki Yoshimoto, 22
Capricdrnio

(12) 99701-4990 / (12) 98167-2121
Todos os dias das 14h as 22h



;2525,90 S

IceMellow - Sorvetes e Sobremesas

— Ingredientes _
Massa de Waffle recheada com sorvete de nutelina, Av. Doutor Arthur da Costa Fil 2:;??;2

com cereais de Kit Kat e pedacos de Kit Kat.
tacus ca it fal (12) 98107-0889
A h de avel3 e brigadeiro de nitho.
COMPpaniia creme ae aveid € brigadeiro Ge ANNO- 0. & Qui das 14h as 22h | Sex e Sab das 14h & Oh [Dom das 14h &s 23h



— Ingredientes ‘ Miatto Gelateria
Av. Presidente Castelo Branco, 614

Sumaré

(12) 89710-7799

Seq a Sex das 12h as 21h | Sdb e Dom das 12h as 22h

Gelato no palito de pistache, com cobertura crocante de
pistache, recheado com brigadeiro de pistache e finalizado com
cremino e castanhas de pistache.



Ingredientes
Pistache, castanhas de caju e chocolate.

Individual
Reesencial

%2500

Sorveteria Napoli
Av. Doutor Costa Fitho, 841
Centro

(12) 98162-5018

Todos os dias das I3h as 22h




— Ingredientes
Sorvete de cenoura, camadas de brigadeiro e bolo.

=450
)/
Sorveteria do Sérgio
R. Major Ayres, 67
Centro

(12) 3883-1334
Seg a Sex das h as 22h | Sab e Dom das T1h as 23h



P Café

Individual
Presencial
& Delivery

Eclair au Café #1590

Ingredientes Chilili Doceria
Massa choux com creme pétissiére de café, coberta com ganache Rua Sebastido Mariano Nepomuceng, 350
entro

de café e chocolate branco.
(12) 2134-0462

Todos os dias das 1lh as 20h



@’ Cafe

Individual
Presencial

e - -2 .

Pistachio Coffee =~ 26,9
Chocolateria Brasileira

Av. Arthur Costa Filtho, 937, Loja 384

Centro

(12) 2122-3500

Seg a Sdb das 9h as 22h | Dom e Feriados 12h as 22h

Ingredientes

Base de pistache original bacio di latte, leite vaporizado, café
expresso 100% arabica e farofa de pistache.



RAGUA "> Café
AL GosTe

Individual

g Presencial

DuoCremaEspresso 242

Dom Di Latte

Ingredientes B o .
Iy Crema (café cremoso), café espresso, chantily, finalizado Praca Dr. Didgenes Ribeiro d-f-' Lima, 699
com cacau em po. Loja 7, Centro

(12) 2101-3601
Seqg a Ter das 14h as 22h | Qua a Dom das 12h as 22h



TAnde T | =30,00

Ingredientes Goe_s Icg Roll
Base neutra para sorvete, mascarpone, bolacha champanhe, Av. Tsuzuki Vﬂsmm?f?, 2?
creme de café e cacau 100%. Capricdrnio

(12) 89701-4990 | (12) 98167-2121
Todos os dias das 14h as 22h



5

cARﬁGUi (2 Cafe

Individual
Presencial

- i,

Affogato Avela 3

s ;' |

Ingredientes P?ulwta Cafe
Borda de creme de aveld, sorvete de creme banhados com um Rua Sebastidgo Nepomuceno, 80
encorpado e delicioso expresso, salpicado com aveld Centro

(12) 99665-3477

granulado. :
Seg a S3b das 9h30 as 19h



video produgides

e ESPECIALISTAS EM CASAMENTOS
« TRANSMISSAO AO VIVO

« VIDEO INSTITUCIONAL

e COMERCIAIS PARA TV

o ANIVERSARIO | PALESTRA

e PLATAFORMA 360°

+ STUDIO GRAVAGAO - CHROMA KEY

><IPRODUTORAAVP@GMAIL.COM

@PRODUTORAAVP
) 12 98239.9831



Acesse e saiba mais:

www.caragua.tur.br
wwuw.instagram.com/turismocaraguatatuba
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